
E V E N T O S  E S P E C I A L E S

DISFRUTE UNA INOLVIDABLE
 EXPERIENCIA OAXAQUEÑA

Disfrute de un evento memorable en Santo Gusano; permítanos ser parte de sus 
celebraciones y agasajarlo con nuestra exquisita cocina oaxaqueña y sorprendente 

barra con mixología a base de mezcal.

Nuestra mezcalería cuenta con un elegante y cálido ambiente, además de contar 
con áreas privadas y semi privadas que harán de su evento un momento único.



NUESTRA COCINA

La cocina artesanal Oaxaqueña Santo Gusano 
ofrece exquisitos platillos de inspiración Oaxaqueña, 
de la mano del reconocido chef originario de 

Pinotepa Nacional, Oaxaca: José Manuel Baños.

Disfrute de nuestros exquisitos platillos como las 
tradicionales tlayudas, memelas de carnitas, 
enchiladas de mole oaxaqueño, tasajo de rancho; 

entre otros.

Nuestra sorprendente barra ofrece original 
mixología a base de mezcal con singulares 
presentaciones para deleitar a sus sentidos.

Adicional, nuestras bebidas se preparan 
solamente con infusiones y jugos cien por ciento 
naturales, elaborados artesanalmente; libres de 
azúcares refinados y sin endulzantes artificiales.

NUESTRA MIXOLOGÍA

EL TEMPLO DEL MEZCAL

Para acompañar nuestras exquisitas creaciones, la 
experta Agave Sommelier Laura Noguera, ha 
diseñado la carta de mezcales con más de 600 
etiquetas, convirtiéndonos así, en el templo del 
mezcal, pues somos la mezcalería con la mayor 
cantidad de mezcales en el mundo.

¡Adéntrese al mundo del mezcal con nuestra 
recomendación de maridaje en cada uno de 
nuestros platillos!



PAQUETE BRONCE

Paquete para mínimo 20 personas. Se requiere un anticipo del 50% para reservar el espacio y liquidar un día antes 
del evento. Bebidas o alimentos adicionales se cobrarán el día del evento. En caso de cancelación, se cobrará el 5% 
sobre el total de la cuenta. *Cocteles participantes: Santa Mula o Mezcalita de Tamarindo con Jengibre o Mezcalita 
de Jamaica con Romero. **Incluye 1 botella de mezcal Santo Gusano Joven como obsequio, para llevar y disfrutar 
en casa (una botella por evento).

COSTO POR PERSONA: $930
Propina no incluida. Se añadirá un 15% de servicio.

INCLUYE 1 BOTELLA DE MEZCAL SANTO GUSANO JOVEN 
COMO OBSEQUIO PARA DISFRUTAR EN CASA **

Santa Mula de bienvenida
Nuestro refrescante coctel de la casa, preparado con Mezcal Santo
Gusano Joven.

Tlayudita oaxaqueña
Preparada con quesillo, frijol, verdolagas, chapulines, salsa cremosa de 
aguacate, cilantro criollo y salsas de la casa.

Tortitas de plátano macho con manchamanteles
Ligeramente fritas, rellenas de quesillo, cubiertas de mole manchamanteles 
y crema de rancho.

Enchiladas de mole negro
Rellenas de pollo, servidas con plátano macho, crema y queso de rancho y 
cilantro criollo.

Flan de cajeta con mezcal
Flan de cajeta y mezcal con palomitas de caramelo, nuez caramelizada y 
flameado en su mesa con Mezcal Santo Gusano.

Refresco o limonada o agua artesanal

2 cocteles con mezcal* o 2 cervezas nacionales
Por persona

Café de olla



Paquete para mínimo 20 personas. Se requiere un anticipo del 50% para reservar el espacio y liquidar un día antes 
del evento. Bebidas o alimentos adicionales se cobrarán el día del evento. En caso de cancelación, se cobrará el 5% 
sobre el total de la cuenta. *Cocteles participantes: Santa Mula o Mezcalita de Tamarindo con Jengibre o Mezcalita 
de Jamaica con Romero. **Incluye 1 botella de mezcal Santo Gusano Joven como obsequio, para llevar y disfrutar 
en casa (una botella por evento).

INCLUYE 1 BOTELLA DE MEZCAL SANTO GUSANO JOVEN 
COMO OBSEQUIO PARA DISFRUTAR EN CASA **

COSTO POR PERSONA: $1,445
Propina no incluida. Se añadirá un 15% de servicio.

Santa Mula de bienvenida
Nuestro refrescante coctel de la casa, preparado con Mezcal Santo
Gusano Joven.

Guacamole con chapulines (para compartir)
Servido con totopos, tostadas horneadas y queso istmeño.

Esquites callejeros con mariscos
Cremosos granos de maíz blanco con pulpo y camarones salteados 
en mantequilla, servidos con crema de rancho, queso istmeño 
y mayonesa al chipotle.

PAQUETE PLATA

Costilla de cerdo en manchamanteles
Costillas de cerdo horneadas y cocinadas en nuestro mole 
manchamanteles, servidas con tamal oaxaqueño, frijoles al 
epazote, piña y plátano macho asados.

Pollo con mole negro
Nuestro tradicional pollo cubierto con mole negro oaxaqueño, 
servido con arroz rojo y plátano macho.

Plato fuerte a elegir entre:

Postre a elegir entre:
Flan de cajeta con mezcal o churros Santo Gusano.

Refresco o limonada o agua artesanal

1 hora de barra libre nacional seleccionada

Café de olla



Paquete para mínimo 20 personas. Se requiere un anticipo del 50% para reservar el espacio y liquidar un día antes 
del evento. Bebidas o alimentos adicionales se cobrarán el día del evento. En caso de cancelación, se cobrará el 5% 
sobre el total de la cuenta. *Cocteles participantes: Santa Mula o Mezcalita de Tamarindo con Jengibre o Mezcalita 
de Jamaica con Romero. **Incluye 1 botella de mezcal Santo Gusano Joven como obsequio, para llevar y disfrutar 
en casa (una botella por evento).

INCLUYE 1 BOTELLA DE MEZCAL SANTO GUSANO JOVEN 
COMO OBSEQUIO PARA DISFRUTAR EN CASA **

PAQUETE ORO

COSTO POR PERSONA: $1,780
Propina no incluida. Se añadirá un 15% de servicio.

Entrada a elegir entre:

Plato fuerte a elegir entre:

Santa Mula de bienvenida
Nuestro refrescante coctel de la casa, preparado con Mezcal Santo
Gusano Joven.

Tortitas de plátano macho con manchamanteles
Ligeramente fritas, rellenas de quesillo, cubiertas de mole 
manchamanteles y crema de rancho (2 pzas.).

Churros Santo Gusano
Churros crujientes, servidos con crema de tejate, chocolate amargo y 
crema de rompope.

Café de olla

2 horas de barra libre nacional seleccionada

Aguachile negro de camarón
Camarones ligeramente picantes, marinados con aguachile negro, 
jícama, pepino, salsa mulata, aguacate, cilantro y cebolla.

Taco de tasajo de rancho
Tasajo asado, ensalada de nopales, guacamole, chiles toreados y 
chicharrón en polvo.

Filete de pescado blanco con verdolagas
Filete de pescado horneado, con verdolagas en salsa verde y 
tortillas del comal.

Enchiladas de mole negro
Rellenas de pollo, servidas con plátano macho asado, crema y 
queso de rancho, ajonjolí tostado y cebolla morada.



SELECCIÓN DEL BAR

Productos participantes para la selección de bebidas en la barra libre 
del paquete plata y oro.

Mezcal
Santo Gusano Joven

Ron
Bacardi Blanco

Tequila
Cuervo Especial

Cerveza nacional
Clara y oscura

Vodka
Absolut

Whisky
Johnnie Walker Etiqueta Roja

Gin
Tanqueray

Vino de la casa
Tinto, blanco o rosado

MEZCLADORES

Coca-Cola tradicional
Coca-Cola sin azúcar
Fresca
Sprite
Sangrita

Agua Mineral
Agua Natural
Agua quina
Jugo de Limón

Barra libre por persona y por hora:  $580

SERVICIO RESPONSABLE DE ALCOHOL
Es nuestro deseo que nuestros huéspedes disfruten de su experiencia culinaria al consumir bebidas alcohólicas 
con moderación. En Santo Gusano servimos y vendemos alcohol cumpliendo las leyes reglamentarias 
municipales y estatales. Si en cualquier momento, creemos que un miembro de sus invitados está mostrando 
signos de intoxicación, ya no seremos capaces de continuar el servicio de bebidas alcohólicas a su invitado, sin 
importar el producto adquirido. Santo Gusano no permite el servicio de bebidas alcohólicas a personas menores 
de 18 años. Precios y artículos sujetos a cambio sin previo aviso.


